
Lundi 4 Mars Mardi 5 Mars Jeudi 7 Mars Vendredi 8 Mars

Vermicelles à la tomate Salade d'Endives Feuilleté à l'Emmental Salade de Riz

Paupiette de Veau Saumonette Sauce au Beurre Sauté de Porc au Cumin Omelette Bio 

Haricots Verts Semoule BIO Salsifis Ratatouille

Vache Qui Rit BIO Crème Dessert Vanille Fruit  Cantal AOP

Fruit

GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER

Pain Chocolat Pain Fruit Pain Fromage Pain Beurre Confiture

Lundi 11 Mars Mardi 12 Mars Jeudi 14 Mars Vendredi 15 Mars

Salade Verte au Thon Toast de Chèvre Chaud au Miel Rillette de Porc Salade de Betteraves Bio aux Pommes 

Burger de Filet de Poulet Rond Gratin de Coquillettes BIO à La Sauce Tomate Filet de Colin d'Alaska à la Sauce Citron Hachis Parmentier de Bœuf

Carottes Vichy Compote de Pommes Julienne de Légumes Crème Dessert Chocolat

Yaourt Aromatisé BIO Biscuit Camembert BIO

Fruit

GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER

Croissant Pain Fromage Pain Beurre Miel Pain Fruit

Lundi 18 Mars Mardi 19 Mars Jeudi 21 Mars Vendredi 22 Mars

Macédoine à la Vinaigrette Salade Coleslaw Taboulé Œufs Mimosa

Filet de Poisson Blanc Pané Poulet Basquaise Sauté de Porc à la Moutarde Carré de Seitan BIO

Epinard Bio à la Crème Riz BIO Haricots Verts BIO Petits Pois 

Fruit Babybel BIO Salade de Fruit Petit Moulé Nature

Fruit

GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER

  Pain Beurre Confiture Pain Chocolat Pain Fruit Beignet

Lundi 25 Mars Mardi 26 Mars Jeudi 28 Mars Vendredi 29 Mars 

Salade de Betterave à l'Orange Salade Verte au Thon MENU BELGE Salade Composée

Wing de Poulet Spaghettis Bio à la Carbonara Salade Haricots verts/ Pommes de Terre Egréné Végétarien à la Tomate

Chou Fleur Fruit Waterzoï de Poulet Beignet de Salsifis

Brie AOP et ses Légumes Fromage Blanc Sucré

Graufres de Bruxelles

GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER

Pain Compote Pain Fromage Pain Beurre Chocolat Poudre Quatre Quart
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: Fait Maison

Ces menus peuvent être modifiés si les conditions d'approvisionnements le nécessitent
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